[x] Tekst i zdjecie: Nativip - Szef Kuchni (1082)
Pierniczki
Przyprawa korzenna, midd i cynamon czyli rozkosz
Swigtecznych pierniczkéw

Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej
idealne dla dzieci

Sktadniki:

= cynamon, 1 tyzk.
= mleko, 1 tyzk.

= amoniak, 1 tyzk.
= jajka, 6 szt.

= przyprawa do piernikdw, 3 szt.
= masto, 0.5 kg

= cukier, 0.5 kg

= miod, 0.5 kg

= kakao, 3 tyzk.

= maka, 1.5 kg

Sposdéb przygotowania:

Midd, cukier i ttuszcz (masto lub margaryna) - rozgrza¢ a nastepnie ostudzic¢ i wla¢
do maki wymieszanej z kakao. Doda¢ 1 tyzke amoniaku rozmieszanego w 1 tyzce
mleka. Do tego wszystkiego dodajemy 6 ubitych jaj oraz wsypujemy przyprawy do
piernika i cynamon. Wyrabiamy ciasto. Wyrobione ciasto partiami rozwatkowujemy
na grubos¢ ok 1 cm. Pieczemy w rozgrzanym do 200 st piekarniku od 5 - 6 min.
Mimo wrazenia ze ciasto jest niewypieczone wyciggamy pierniczki. Lukrujemy i sg
gotowe do zjedzenia. Pierniki sg bardzo miekkie dlatego wazne aby nie piec dtuzej
niz wskazany czas. Smacznego
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