[=] Tekst i zdjecie: Tusia - Mtodszy Kucharz (220)

Tiramisu
Dla mnie to chwila rozkoszy!!!

Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe

Sktadniki:

czekolada gorzka, 100 g
kawa, 1.5 szkl.
biszkopty okragte, 40 g
mascarpone, 500 g

sél, 1 szczypta

cukier, 6 tyzk.

z6ttka, 6 szt.

Sposdb przygotowania:

Zottka ubijac z cukrem i solg na gesty, jasny krem. Serek mascarpone rozetrze¢ na
puch. Mieszajgc dodawac po tyzce mase jajeczng. Biszkopty namoczy¢ w kawie,
wymieszanej z likierem. Potowe utozy¢ na dnie naczynia. Biszkopty przykry¢
potowg kremu, utozy¢ Il warstwe biszkoptéw i natozy¢ reszte kremu. Wierzch
deseru posypac czekoladg startg lub kakao. Wstawi¢ na kilka godzin do lodédwki
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