[=] Tekst i zdjecie: Tusia - Mtodszy Kucharz (220)
3 BIT

dla tasuchéw
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: Srednie

Pora dnia: Przekaska

Sktadniki:

= czekolada mleczna, 100 g

* bez cukierniczy, 1 szkl.

» budyn, 3 szt.

= masto, 250 g

= mleko 2,0%, 11

* mleko skondensowane, 500 ml
» cukier waniliowy, 1 szt.

* Smietana 36%, 0.5 |

» herbatnik, 500 g

Sposdb przygotowania:

Puszke mleka skondensowanego stodzonego nalezy ugotowac w garnku z woda 2h,
powstanie karmel.Nastepnie nalezy przygotowa¢ budyn. Odla¢ szkl. mleka i
rozrobi¢ w nim budyn, reszte mleka zagotowac¢ z cukrem i dodac rozrobiony
wczesniej budyn. Budyn schtodzi¢ i utrze¢ z mastem.0,5 | Smietany kremoéwki 30%
np. taciata ubi¢ ja na sztywno z fixem do $mietany i cukrem
waniliowym.Sktadanie ciasta:herbatnikikarmelherbatnikibudyhherbatnikiubita
kremoéwkana wierzch zetrze¢ czekolade i wstawi¢ do loddwki na 4h.
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