[=] Tekst i zdjecie: Hanusia53 - Kuchcik (55)
PLACEK SEROWO

-ORZECHOWO-KOKOSOWY

Przepis pochodzi z ksigzki "103 ciasta siostry
Anastazji"
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= maka pszenna, 3 tyzk.

= orzechy wtoskie, 10 dag

= kakao, 1 tyzk.

= widrki kokosowe, 15 dag

= cukier, 25 dag

= biatka, 4 szt.

= jajka, 10 szt.

= proszek do pieczenia, 1 tyzecz.
= margaryna, 12 dag

* maka ziemniaczana, 4 tyzk.
= cukier puder, 25 dag

= bagnes (ser), 60 dag

Sposdéb przygotowania:

CIASTO SEROWE:*60 dag sera*6 jaj*25 dag cukru pudrue2 tyzki maki
ziemniaczanej*12 dag margaryny+*1/2 tyzeczki proszku do pieczenial. Ubi¢ piane
z biatek. Margaryne utrze¢ z cukrem i zéttkami. Dodac¢ zmielony ser, make,
proszek i piane z biatek.CIASTO KOKOSOWE:+4 biatka*15 dag cukruel5 dag
kokosue2 tyzki maki ziemniaczanej2.Ubi¢ biatka. Doda¢ cukier, make i
kokos.CIASTO ORZECHOWE:*4 jaja*1 tyzka kakao+10 dag mielonych orzech6w+10
dag cukrue3 tyzki maki pszennej*1/2 tyzeczki proszku do pieczenia3. Ubi¢ biatka.
Dodac¢ cukier, zoéttka, orzechy, make i lekko wymieszac.Etapy
przygotowanial.Ciasto serowe - ciasto kokosowe - ciasto orzechowe. Piec w temp
ok. 180 C przez 60 min.
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