[=] Tekst i zdjecie: Nativip - Szef Kuchni (1082)
Al'a Baunty

Jednym slowem kokosowo
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

idealne dla dzieci
na Wielkanoc

Sktadniki:

= czekolada deserowa, 1 szt.
= masto, 200 g

= mleko 2,0 %, 0.5 |

= cukier wanilinowy, 1 szt.

= widrki kokosowe, 250 dag
= kakao, 2 tyzk.

= proszek do pieczenia, 1 tyzecz.
= cukier, 1.5 szkl.

* maka tortowa, 3 szkl.

= jajka, 5 szt.

Sposdéb przygotowania:

Biszkopt: ubi¢ biatka na sztywno, dodac stopniowo zéttka i 3/4 szkl. cukru, make
przesiang przez sitko, kakao i proszek do pieczenia. Piec w tem. 170-180 st.C
okoto 30 minut. Masa kokosowa: Zagotowac mleko z cukrem waniliowym i 3/4 szkl.
cukru do gotujacego budyniu dodac widrki kokosowe i razem gotowac ok. 20 min.
nieustannie mieszajgc. Do ugotowanej masy doda¢ masto - 150 gr - mieszac az sie
rozpusci. Ostudzong mase wyla¢ na upieczone ciasto. Zrobi¢ polewe : rozpuscic
czekolade w kompieli wodnej dodajgc 50 g masta. Gorgca polaé ciasto. Odstawic
do lodédwki na min. 2h.
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