[=] Tekst i zdjecie: KutakNaOtro - Ztoty Szef Kuchni
(4246)

Kruche buleczki z bazylia i kozim serem

Pyszne
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= zgbek czosnku, 2 szt.

= tymianek, 1 tyzk.

= bazylia, 1 szt.

* masto, 2 tyzk.

= ser kozi, 200 g

= ciasto francuskie, 250 g

Sposdb przygotowania:

Rozwatkowujemy ciasto i kroimy na mate prostokaty. taczymy masto z czosnkiem,
tymiankiem i potowa bazylii (p6t peczka). Jesli ser kozi ma forme twarozku
taczymy z masg jesli jest w formie statej kroimy na plasterki. Doprawiamy.
Rozsmarowujemy mase na kazdym prostokacie ciasta. Dodajemy listek bazylii i
kawatek sera (jesli wczesniej go nie uzyliSmy). Zlepiamy rogi i uktadamy na blasze
z pergaminem. Mozemy posmarowa¢ rozmaconym zéttkiem. Pieczemy w
rozgrzanym piekarniku 190 stopni przez 15 minut. Smacznego
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