[=] Tekst i zdjecie: Nativip - Szef Kuchni (1082)

Biszkopt z musem czekoladowym

Nuta musu czekoladowego z pianka Smietankowa
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: Srednie
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= cukier puder, 4 tyzk.

= jogurt grecki, 200 g

» Smietana 36%, 500 g

= cukier, 0.75 szkl.

= zelatyna, 4 tyzk.

» kakao, 4 tyzk.

* jajka, 6 szt.

= masto, 200 g

» czekolada mleczna, 1 szt.
= czekolada gorzka, 1 szt.
» biszkopt, 1 szt.

Sposdb przygotowania:

Muss czekoladowy : czekolade mleczna oraz gorzka rozpusci¢ w kapieli wodnej
wraz z mastem - ostudzi¢. Zéttka utrze¢ z kakao i doda¢ do tego ostudzong
czekolade oraz rozpuszczone 2 tyzki zelatyny w 4 tyzkach wody lekko podgrzanej.
Biatka ubi¢ na sztywno dodajac 0,75 szklanki cukru. Stopniowo dodawac¢ do
czekolady delikatnie mieszja¢. Wyla¢ na ciemny biszkopt i wstawi¢ do loddwki.
Pianka $smietanowa: Smietane ubi¢ na sztywno, zelatyne rozpusci¢ w wodzie i wla¢
do jogurtu nieustannie mieszajac. Jogurt doda¢ do $Smietany. Wyla¢ na mus
czekoladowy . :)
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