Tekst i zdjecie: SleepyDog - Kucharz (760)
Banica
Zamiast sera mozna doda¢ owoce lub szpinak.

Sposdéb przygotowania: pieczone

Sktadniki:

= maka, 150 ¢

* margaryna, 65 g

» ser twarogowy pétttusty , 65 g
* jajka, 1 szt.

= olej, 5¢

» sol, 1 szczypta

» soda oczyszczona, 1 szczypta

Sposdb przygotowania:

Make przesiac, zrobi¢ wgtebienie, dodad sode, olej i wode. Zagnies¢ ciasto tak, jak
na pierogi i pozostawi¢ na 20—30 min. Nastepnie rozwatkowa¢ bardzo cienko,
posmarowac margaryna, ztozy¢ na pot, znowu posmarowaé margaryng i jeszcze
raz ztozy¢ na pot. Ztozone na cztery czesci ciasto watkowac. Czynnosci te
powtarza¢ az do wykorzystania przewidzianej ilosci margaryny.Na koniec ciasto
rozwatkowad bardzo cienko lub wyciagna¢, na tozy¢ i rozsmarowacd ser roztarty z
jajem i solg lub cukrem. Ciasto ztozy¢ jak strucel i piec w piekarniku do
zrumienienia.
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