[=] Tekst i zdjecie: anneagathe - Kuchcik (144)

Krucha tarta z boréwkami
Z racji tego, ze w mojej lodowce zalegaja ostatnio
ogromne ilosci $wiezych boréwek amerykanskich,

postanowilam je wykorzystaé. Nikt nie narzekal, moze
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:
masto, 90 g

= smalec,40g

= maka pszenna, 200 g
= mleko 2,0 % , 35 ml
= cukier puder, 1 tyzk.
» sol, 1 szczypta

» 70ttka, 1 szt.

* boréwka, 400 g

Sposdb przygotowania:

Do miski przesiewamy make, siekamy ttuszcz i dodajemy reszte sktadnikow.
Wszystko doktadnie wyrabiamy palcami az cato$¢ zrobi sie jednolita. Zawijamy
ciasto w folie i odstawiamy na godzine do lodéwki. W tym czasie przygotowujemy
boréwki, ktére trzeba optukac i przebra¢. Forme do tarty smarujemy ttuszczem
(odrobine), ja dodatkowo posypuje jeszcze butkag tartg.Po godzinie wyjmujemy
ciasto i rozwatkowujemy je na grubos¢ 3mm, przenosimy na forme i oblepiamy ja
doktadnie. Naktuwamy cata powierzchnie widelcem lub obcigzamy specjalnymi
obcigznikami. Wktadamy forme do piekarnika nagrzanego do 200 stopni na
15-20minut (ciasto powinno by¢ lekko zarumienione), po tym czasie na
podpieczone ciasto wysypujemy boréwki i tak przygotowana forma lgduje z
powrotem w piekarniku na 20-25minut.Po tym czasie nalezy jag tylko lekko
schtodzi¢, pokroi¢ i podawac z bitg Smietang lub lodami waniliowymi. Smacznego!
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