[=] Tekst i zdjecie: klaudiszja - Szef Kuchni (905)

Granita cytrynowa

Bardzo orzezwiajaca
Czas przygotowania: do 15 min

Stopien trudnosci: tatwe

Liczba porgcji: cztery

Sktadniki:

= sok z cytryny, 200 ml

= wino wytrawne, 200 ml
= cukier, 10 dag

= gatgzka miety, 4 szt.

Sposdb przygotowania:

Przetozy¢ wszystkie sktadniki do rondelka i gotowac przez 1 minute. Zdja¢ z ognia
i odstawi¢ na 5 minut, aby wszystko przeszto swoim smakiem... Przela¢ przez sitko
do duzej formy i wystudzi¢. Wsadzi¢ do zamrazalnika na minimum 3 godziny (mnie
zajeto to 6 godzin), co 30 minut mieszajgc widelcem. tak naprawde to dopiero po
godzinie byto co miesza¢. Szklaneczki lub miseczki najlepiej tez wsadzi¢ do
zamrazalnika na kilkanascie minut. Granite przetozy¢ do bardzo zimnych naczyn,
ozdobi¢ gatazka tymianku - jak sie jg ma i podawac. Ja z racji posiadania Swiezego
tymianku w formie mrozonki czysto lisciastej, ozdobitam catos¢ czastkami
nektarynki. Moze nie byto tak wytwornie, ale byto pysznie.
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