Tekst i zdjecie: SleepyDog - Kucharz (760)

Jaja nadziewane pasta z sera
Estetyczne potdweczki jajka

Sktadniki:

= jajka, 2 szt.

= twarozek homogenizowany, 100 g
= satata, 1 szt.

* Smietana, 12 g

= szczypiorek, 20 g

* s0l, 1 szczypta

= mielona papryka, 1 szczypta

Sposoéb przygotowania:

Jaja umy¢, wtozy¢ do zimnej wody i gotowac¢ 10 min. (liczac odzagotowania wody).
Nastepnie schtodzi¢ w zimnej wodzie, obra¢ przekroi¢ na potéwki, wyjac zéttka i
rozetrze¢ z serem homogenizowanym, przyprawi¢ do smaku solg i papryka. Do
masy doda¢ drobno pokrojony szczypior i doktadnie wymieszad. Satate pola¢
Smietang doprawiong do smaku solg i cukrem. Potdéwki jaja wypetni¢ masg i utozy¢
na lisciach sataty.
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