[=] Tekst i zdjecie: klaudiszja - Szef Kuchni (905)

Ziemniaki z ziolami

Pyszny dodatek do kazdego obiadu.
Czas przygotowania: do 1 godziny

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: trzy

Sktadniki:

* ziemniak mtody , 1 kg
= masto, 4 dag

* natka pietruszki, 1 tyzk.
= mieta, 2 tyzk.

= szczypiorek, 1 tyzk.

» sol, 0 szczypta

* pieprz, 0 szczypta

Sposdb przygotowania:

Ziemniaki doktadnie wyszorowac¢ szczoteczkg, uwazajac aby nie usung¢ skorki.
Utozy¢ w rondlu baczac na to, aby na spodzie znalazty sie wieksze. Zala¢ wrzacg
wodg w ilosci takiej, aby wystarczyta jedynie na przykrycie zawartosci. Posoli¢,
dodac gatazke miety i doktadnie przykry¢. Gotowa¢ na matym ogniu 20 minut i
odcedzi¢. Do rondla dodac 3 dag masta, przykry¢ ponownie i dusi¢ kilka minut, az
sie zrumienig delikatnie. Rownie delikatnie obracac¢ w trakcie, aby zrumienic¢ ze
wszystkich stron. Reszte masta wymieszac z ziotami i gdy ziemniaki nabiorg
rumiencéw dodac do rondla. Znéw przykry¢ i wymieszaé obracajgc rondlem (radze
trzymad przez sciereczke) ruchem kolistym - pozwoli to bez ingerencji pokry¢
wszystkie ziemniaki ziotami. Na koncu doprawi¢ delikatnie pieprzem i ewentualnie
sola.
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