E| Tekst i zdjecie: Kaemka - Srebrny Szef Kuchni (2324)
Pieczone mieso

Pieczona karkowka, boczek i biala kietbasa
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= Ciepta woda, 2|

* czosnek, 1 tyzk.

= kminek, 0.5 tyzk.

= imbir, 1 tyzk.

= jatowiec mielony, 1 tyzecz.
* mieta, 1 tyzk.

= oregano, 1 tyzk.

» tymianek, 1 tyzk.

* pieprz, 1.5 tyzk.

= cukier, 1 tyzk.

» sol spozywcza, 0.3 szkl.
= kietbasa biata, 0.5 kg

» boczek, 0.5 kg

» karkéwka, 1.5 kg

Sposdb przygotowania:

Zagotowac .2 litréw wody , dodac sél i cukier, ostudzic,wtozyc do niej na dwa dni
karkéwke i boczek, odstawic w chtodne miejsce.Po dwdch dniach wjac, umyc pod
biezacg zimna wodg.Boczek i karkdwke natrzec zmielonymi ziotami z tyzeczkg soli.
Wtozyc do brytwanki.Obtozyc surowg biata kietbasa. Piec pod przykryciem 2
godziny w piekarniku nagrzanym do 200 stopni. Pod koniec pieczenia zdejmuje
pokrywke brytfanny. Do pieczenia miesa nie dodaje wody, wtedy jest szansa , ze
po wystygnieciu bedzie galaretka.Smacznego.
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