E| Tekst i zdjecie: Kaemka - Srebrny Szef Kuchni (2324)

Nalewka farmaceutow

ciekawa i dobra
Stopien trudnosci: tatwe

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= cukier, 0.5 kg

= cytryna, 0.5 kg

* mleko 2,0 %, 0.5 |
= spirytus, 0.5 |

Sposdb przygotowania:

Wilac surowe mleko z kartona do stoja, dodac wycisniety sok z cytryn,cukier i
spirytus. Wymieszac az rozpusci sie cukier. Zostawi¢ na ok. 6 tygodni, mieszajac
co jakis czas.Mleko powinno sie Scigc, bedzie widac rozwarstwienie.Po tym czasie
przefiltrowad, najlepiej przez filtr do kawy, przela¢ do butelek.
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