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Ciasto czekoladowo-gruszkowe

Ciasto warte wyprébowania
idealne dla dzieci

Sktadniki:

= proszek do pieczenia, 3 tyzecz.
= maka pszenna, 30 dag

* jajka, 3 szt.

= cukier, 0.5 szkl.

= masto, 15 dag

= gruszka, 1 kg

* mleko, 125 ml

= czekolada gorzka, 10 dag

» kakao, 1 tyzk.

= ptatki owsiane, 5 tyzk.

= cynamon, 1 szczypta

» gatka muszkatotowa, 1 szczypta
= cukier puder, 2 tyzk.

Sposdb przygotowania:

Gruszki obieramy, kroimy w ¢wiartki - wyjmujemy gniazda nasienne i kroimy w
kostke. Miksujemy masto, cukier, jajka - nastepnie dosypujemy make z proszkiem
do pieczenia, kakao, ptatki owsiane, cynamon i gatke muszkatotowg, pokrojona
drobniej czekolade i mleko. Czekolade mozna wczesniej wrzuci¢ do loddwki bedzie
sie lepiej kroita. Wszystko mieszamy. Przygotowujemy blaszke - te ciasto byto
robione na $redniej wielkosci blaszce do ciast. Smarujemy scianki blaszki mastem i
posypujemy maka, nastepnie wlewamy 2/3 masy, na niej uktadamy pokrojone
gruszki i zalewamy reszty ciasta. Rozgrzewamy piekarnik do 200 stopni i
wstawiamy ciasto na 1 h. Po wyjeciu posypujemy cukrem pudrem.
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