[=] Tekst i zdjecie: badziobad - Mtodszy Kucharz (286)
Ciasto bananowe

bananowe z nuta korzenna
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: Srednie
Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= masto, 100 g

= cukier, 100 g

» cukier wanilinowy, 1 szt.

* jajka, 2 szt.

= maka ziemniaczana, 50 g

= maka pszenna, 150 g

= proszek do pieczenia, 2.5 tyzecz.
= banan, 3 szt.

* imbir, 0.3 tyzecz.

= gatka muszkatotowa mielona, 0.3 tyzecz.
* gozdziki mielone, 0.3 tyzecz.

* cynamon, 2 tyzecz.

= czekolada biata, 100 g

Sposdb przygotowania:

----- Cukier ucieramy z jajkami. ----- Dodajemy make (pszenng i ziemniaczang)
przesiang i wymieszang z proszkiem do pieczenia. ----- Dodajemy reszte
sktadnikéw, na koncu banany pokrojone w kostke - doktadnie mieszamy.
(opcjonalnie: na wierzch uktadamy banany pokrojone w plasterki) ----- Ciasto
wyktadamy do blachy i pieczemy 1 godzine w 180 stopniach.
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