[=] Tekst i zdjecie: KutakNaOtro - Ztoty Szef Kuchni
(4246)

Roladki z lososiem

Pycha roladki na przyjecia i imprezy. Przetestowane w
Andrzejki :)
Czas przygotowania: do 30 min

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Przekaska

Liczba porcji: wiecej

idealne dla dzieci
dieta

Sktadniki:
= tortilla, 3 szt.
= f0sos wedzony, 20 dag

ser twarogowy potttusty , 20 dag

suszone pomidory, 5 szt.
Smietana 18% , 3 tyzk.
ziota prowansalskie, 1 szczypta

Sposoéb przygotowania:

Ser mieszamy ze Smietang na gtadkg mase. Dodajemy pokrojone w kostke
suszone pomidory w oliwie, ziota prowansalskie, pieprz (moze by¢ czerwony jesli
mamy)oraz ciut soli (uwaga z solg poniewaz t0sos jest stony) i ostroznie mieszamy.
Rozsmarowujemy mase serowg nha kazdej tortilli i ktadziemy wzdtuz na srodku
ptaty wedzonego tososia. Ja uzytam 3 tortilli z dodatkiem pomidoréw i bazylii
(moga by¢ tez zwykte). Zwijamy rolade, zawijamy w folie i wktadamy do loddéwki
na 30 minut. Po tym czasie rozwijamy folie i kroimy rolade w plastry.
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