[x] Tekst i zdjecie: bella81 - Kuchcik (96)

Kapusta ze skwarkami.
Bardzo dobrze smakuje ze schabowym i

ziemniaczkami lub "kluchami na pyrach".
Czas przygotowania: ponad godzine

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

= mielony pieprz, 0 uncja
* sOl kuchenna, 0 uncja
= boczek, 50 dag

» kapusta kiszona, 1 kg

Sposoéb przygotowania:

Ugotowac kapuste. Boczek pokroi¢ na mate kawateczki,osoli¢ i popieprzy¢.
Podsmazy¢, az sie wytopi ttuszcz i zrobig sie skwarki. Odla¢ wode z kapusty i
okrosi¢ ja ttuszczem ze skwarkami z boczku.
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