[=] Tekst i zdjecie: KutakNaOtro - Ztoty Szef Kuchni
(4246)

Wino z ryzu
Szybkie wino o kazdej porze roku
Stopien trudnosci: tatwe

Sktadniki:

= rodzynki, 10 dag

= gatka muszkatotowa, 2 szt.
= tymianek, 1 szczypta

= piotun, 1 szczypta

* cytryna, 2 szt.

= drozdze, 8 dag

= cukier, 3 kg

= ryz,1kg

= woda, 7 |

* cynamon, 1 szczypta

= ziele angielskie ziarnka, 8 szt.

Sposdb przygotowania:

Przegotowac¢ wode i rozpusci¢ w niej cukier - ostudzi¢. W czesSci wody rozpuscié¢
Swieze drozdze. Przeptukac ryz wrzuci¢ do gasiora na wino, zala¢ wodg z cukrem i
drozdzami. Sparzy¢ cytryny podzieli¢ na ¢wiartki - wrzuci¢ do ggsiora. Doda¢ ziotfa
i startg gatke muszkatotowq. Dorzuci¢ rodzynki. Gasior zatka¢ rurka fermentacyjng
- powinno od razu zaczg¢ pracowac i trzymac 6 tygodni w cieptym miejscu (25
stopni). Nastepnie zla¢ znad osadu i odstawi¢ na 2 tygodnie do dofermentowania.
Zla¢ do butelek. Przy ostatniej produkcji dodatam nieco mniej cukru i wyszto
réwnie dobre.
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