E| Tekst i zdjecie: Kaemka - Srebrny Szef Kuchni (2324)
Kluski ze skwarkami

domowe kluski :)
Czas przygotowania: do 30 min

Stopien trudnosci: tatwe
Pora dnia: Obiad
Sposdéb przygotowania: gotowane

Liczba porgcji: cztery

Sktadniki:

* maka pszenna, 0.5 kg
* jajka, 1 szt.

* woda, 1 szkl.

» sOl, 1 tyzecz.

= boczek, 25 dag

Sposdb przygotowania:

Zagotowac w garnku lekko posolong wode 0 ok 2 litréw.Do maki wbic cate
jajko,dodac troche soli i stopniowo wlewac wode zagniesc ciasto tak by nie kleito
sie do rak, podzielic na 2 lub 3 cz czesci. Kazdg rozwatkowac na placek ok 0,5 cm
grubosci, pokroic na paski ok. 5 cm szerokos$ci a paski pociac na kawatki o
szerokosci do 0,5 cm lub wg wtasnego uznania. kluski wrzucic do gotujacej sie
wody i gotowac do 10 min, od czsu do czsu sprawdzajac tyzka, czy nie przykleity
sie do dna.Wyjac na durszlak.Boczek pokroic na mate kawatki i podsmazyc na
patelni. Kluski roztozyc na talerze i okrasi¢ skwarkami z boczku. Smacznego
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