Tekst i zdjecie: frania - Kuchcik (75)
SNIKERS

wyszukany na necie

Sktadniki:
Sposdb przygotowania:

CIASTO:3 szklanki maki,1 szklanka cukru,250 g masta,2 jajka,2 tyzki miodu,2
tyzeczki sody rozpuszczone w 2 tyzkach cieptego mleka,MASA BAKALIOWA:2 tyzki
miodu,100g cukrul00g mastagars¢ rodzynek, 150g orzeszkéw
niesolonych......+dowolne ulubione bakalie jesli ktos chceMASA DO PRZELOZENIA
CIASTA:ugotowana pucha stodzonego mlekal. Zagnies¢ ciasto i podzieli¢ na 2
czesci.2. Skfadniki na mase bakaliowa podgrza¢ do wrzenia, po czym goracg mase
wyla¢ na jedng czes¢ ciasta.Obie czesSci upiec osobno po okoto 20 minut w 1800C3.
spodni placek posmarowac¢ mlekiem z puszki, potozy¢ na wierzch placek z masa
bakaliowg i pola¢ polewg czekoladowg.Mozna jes¢ na drugi dzien - ciasto musi
skruszec ociupinke zeby nie pekato przy krojeniu
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