Tekst i zdjecie: SleepyDog - Kucharz (760)
Sos grzybowy

Do sosu mozna doda¢ pot szklanki $mietany, ale
wtedy nie nalezy dodawac¢ kwasku cytrynowego.

Sktadniki:

= Swiezy grzyb, 25 g

= cebula, 12 g

= ttuszcz, 7 g

* maka,5¢g

= natka pietruszki, 5 g

* s0l, 1 szczypta

= kwasek cytrynowy, 1 szczypta

Sposoéb przygotowania:

Grzyby swieze doktadnie umy¢, suszone — umy¢ i namoczy¢. Cebule pokroi¢ w
kostke. Grzyby Swieze pokroi¢ i dusi¢ z cebulg, suszone — gotowac cate z cebulg
w -2 | wody przez ok. 1-2 godz. Ugotowane grzyby posiekac. Zrobi¢ zasmazke ,
rozprowadzi¢ wywarem z grzybdw lub wodga. Potaczy¢ z grzybami — zagotowac.
Sos doprawi¢ do smaku, doda¢ drobno pokrojong natke.
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