Tekst i zdjecie: TrinNnity - Szef Kuchni (1150)

Zeberka wedzone
Bardzo stary, oryginalny przepis mojej babci.

Sktadniki:

= ziele angielskie, 5 g

= pieprz,5¢

= gatka muszkatotowa, 5 g
= 5Ol spozywcza, 500 g

= zeberka, 5 kg

Sposoéb przygotowania:

Zeberka pocigé na kawatki. Zmiesza¢ sél z miatko zmielonymi korzeniami (pieprz,
ziele angielskie, liscie laurowe) i mieszaning ta dobrze natrze¢ zeberka. Wtozy¢ je
nastepnie do oczyszczonego i osolonego zotgdka wieprzowego. Zotgdek zaszy¢,
posoli¢ z wierzchu i zostawi¢ na 5 dni. Nastepnie zawiesi¢ zotagdek w przewiewnym
miejscu, aby obsecht, i wedzi¢ 4 dni w zimnym dymie. Zeberka wedzone uzywacd
na smak do zupy szczawiowej, grochowej, kapusniaku i barszczu.
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