Tekst i zdjecie: SleepyDog - Kucharz (760)
Barbarki

Pierozki zapiekane

Liczba porcji: cztery

Sktadniki:
boczek , 100 g
ser z6tty, 150 g
olej, 15 ¢
z6ttka, 1 szt.
maka , 350 g

Sposdb przygotowania:

Make przesiac, zrobi¢ wgtebienie, wlac tyle wrzatku, zeby po wymieszaniu z maka
pozostat niewielki wianuszek suchej maki. Dodac zéttko, olej i szczypte soli. Ciasto
wyrobi¢, przykry¢ naczyniem. Przygotowac farsz z tego co akurat mamy pod reka
moze by¢ warzywny, moze by¢ miesny. Ciasto cienko rozwatkowac i pokroi¢ w
niewielkie kwadraty. Na kazdy kwadrat naktadad farsz i lepic¢ pierozki. Zagotowad
wode, posoli¢, wrzuca¢ do niej pierozki i gotowa¢ ok. 3 min, po czym wode
odcedzi¢, a pierozki wytozy¢ do formy wysmarowanej ttuszczem. Posypac startym
serem, nastepnie pola¢ stopionym boczkiem i zapieka¢ w goragcym piekarniku
przez ok. 20 min.
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