Tekst i zdjecie: SleepyDog - Kucharz (760)
Pierozki pikantne
Pierozki tylko na ostro

Sktadniki:

= maka, 80¢g

* margaryna, 30 g

* Smietana, 30 g

= drozdze, 3¢9

* sOl, 1 szczypta

= ser twarogowy pétttusty , 40 g
= jajka, 0.2 szkl.

= ser z0tty, 25 g

* pieprz, 1 szczypta

= mielona papryka, 1 szczypta

Sposdéb przygotowania:

Make przesiac i posiekac z ttuszczem. Doda¢ Smietane roztartg z drozdzami i sol.
Ciasto dobrze wyrobi¢, rozwatkowac na grubos¢ 2 mm i wykrawac krazki. Ser biaty
rozetrze¢ lub przepusci¢ przez maszynke, dodac jajo i wymieszad. Ser z6tty
zetrzec na tarce, dodac¢ do twarogu, przyprawic¢ solg, pieprzem i papryka do
smaku. Mase serowg naktadac na krazki ciasta, zlepia¢ pierogi, smarowac jajem i
piec w dobrze nagrzanym piekarniku (220°C).
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