Tekst i zdjecie: rafik80 - Srebrny Szef Kuchni (2006)
Dréb nadziewany butka

Naprawde oryginalna potrawa

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:
kurczak, 1 kg

ttuszcz, 30 g

sél, 1 szczypta

przyprawy, 1 szczypta
butka , 1 szt.

Sposdb przygotowania:

Zrobic¢ farsz. Oczyszczonego kurczaka optukaé, natrzec solg i przyprawami,
wypetni¢ farszem, zaszy¢ lub spig¢ wykataczkami. Wiozy¢ do brytwanki lub
naczynia ogniotrwatego, obtozy¢ plastrami stoniny lub kawatkami margaryny,
wstawi¢ dogorgcego piekarnika. Piec poczatkowo na bardzo silnym ogniu(ok.
220°C) przez 10—15 min., nastepnie zmniejszy¢ ptomien i dopiec, polewajac w
miare potrzeby sosem.
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