Tekst i zdjecie: rafik80 - Srebrny Szef Kuchni (2006)

Tort owocowy
Na letnie popotudnia

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:
maka , 0.4 kg

cukier puder, 24 dag

jajka, 4 szt.

margaryna, 0.2 kg

owoce, 0.5 kg

proszek do pieczenia, 1 tyzecz.

Sposdb przygotowania:

Do maki doda¢ proszek do pieczenia i wymiesza¢, nastepnie doda¢ masto i
posiekac. Dodac cukier i jaja i lekko zagnie$¢; ciasto powinno by¢ gtadkie.
Podzieli¢ ciasto na 2 nieréwne czes$ci: wiekszg czes¢ ciasta roztozy¢ na dnie i
bokach formy. Grubos¢ warstwy ciasta powinna wynosi¢ ok. | cm. Na cieScie
utozy¢ umyte i dobrze osaczone owoce (duze owoce, np. jabtka pokroi¢ na czesci,
z owocdw pestkowych wyjac pestki) i posypac tarta butka. Pozostatg czes¢ ciasta
zagesci¢ maka przez obfite podsypywanie w czasie wyrabiania. Ciasto powinno
mie¢ takg konsystencje, aby mozna je byto zetrze¢ na tarce o duzych otworach.
Starte ciasto sypie sie na owoce przykrywajac je doktadnie. Gotowy tort wstawié
do piekarnika na ok. 40 min. Podawac¢ na gorgco posypany cukrem.
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