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Tort kakaowy z kremem mlecznym

Dla dziecka nie ma lepszego
Liczba porcji: wiecej

idealne dla dzieci

Sktadniki:

= jajka, 1 szt.

= margaryna, 5 dag

= smalec, 2 dag

= kakao, 5 dag

= cukier, 0.25 kg

= maka, 0.25 kg

= mleko, 1 szkl.

= cukier waniliowy, 1 szt.

= proszek do pieczenia, 1 tyzecz.

Sposdéb przygotowania:

Cukier, masto, smalec, kakao i jajo utrze¢ na piane. Doda¢ make, mleko i proszek
do pieczenia. Doktadnie wymiesza¢. Wytozy¢ do wysmarowanej ttuszczem
tortownicy. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika na ok. 30 min. Zrobi¢ krem z reszty
sktadnikéw. Biszkopt po wystudzeniu przetozy¢ kremem. Mozemy sprawdzi¢, czy
biszkopt jest upieczony za pomocg zaostrzonego patyczka. Patyczek po wbiciu, a
nastepnie wyciggnieciu z ciasta powinien by¢ suchy. Przybra¢ owocami. Owocami
mozna réwniez przetozy¢ ciasto.
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