Tekst i zdjecie: rafik80 - Srebrny Szef Kuchni (2006)

Galaretka czekoladowa
Lepsza robiona niz ze sklepu

Sktadniki:

= mleko zageszczone (niestodzone), 15 dag
= kakao, 8 g

= jajka, 0.25 szt.

= cukier, 15 ¢

= zelatyna, 5¢

Sposoéb przygotowania:

Zelatyne namoczy¢ w zimnej wodzie, a nastepnie zagotowac. Kakao rozmieszac z
niewielky iloscig zimnej wody, doda¢ do goracej zelatyny — wymieszaé. Zéttko
utrze¢ z cukrem, doda¢ zageszczone mleko, zelatyne z kakao i ubic trzepaczka lub
zmiksowad. Z biatka ubi¢ piane, potaczy¢ z masg, wymieszaé, rozlac¢ do salaterek i
pozostawi¢ do zastygniecia.
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