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Cebula w bialym sosie po podlasku

Cebula szalotka

Sktadniki:

= cebula, 50 dag

* maka, 1 dag

= masto, 2 dag

* s0l, 1 szczypta

= mleko 2,0 %, 125 ml
= pieprz, 1 szczypta

Sposdéb przygotowania:

Obrane mate biate cebulki wtozy¢ do rondla i zala¢ wrzacg wodg. Gotowad, az
bedg prawie miekkie. Wtedy wsypac ptaska tyzeczke soli, pogotowac kilka minut,
cebulki odcedzi¢. Rozpusci¢ w rondelku masto, zaprawi¢ maka i smazy¢ pare
minut, pilnujgc wszakze, aby maki nie przyrumieni¢. Wtedy wla¢ gorgce mleko,
dodac soli i pieprzu do smaku i gotowa¢ 2 minuty. Wytozy¢ gorgca cebule na
salaterke i pola¢ jg tym sosem.
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