[=] Tekst i zdjecie: KaszANia - Szef Kuchni (875)
Serdelki

Najlepsze sa serdelki prosto z wedzarni
Sktadniki:

= jelito cienkie, 2 szt.

= ziele angielskie, 5 g
= pieprz,5¢

» sol spozywcza, 5 ¢

= bulion, 1 szkl.

= butka tarta, 50 g

= stonina, 400 g

= wotowina, 400 g

= wieprzowina, 1200 g

Sposoéb przygotowania:

Mieso i stonine przepusci¢ 2 razy przez maszynke z drobng siatkg. Dodac tartg
butke, goracy rosoét i przyprawy. Catos¢ dobrze wymiesza¢. Gotowg masg
napetniac srednio cienkie jelita wieprzowe i przewigzywac je w odstepach co 5 cm.
Wedzi¢ 4 godz. w dymie gorgcym, polewajac od czasu do czasu rozpalone drewno
niewielkg iloScig wody, aby wytworzyt sie gorgcy, wilgotny dym.
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