Tekst i zdjecie: iva78 - Kucharz (795)
Kotleciki z grzybow

Troche grzybdéw, troche miesa i prosze...

Sktadniki:

= Swiezy grzyb, 0.25 kg
= masto, 2 dag

= cebula, 5 dag

= groszek zielony, 2 tyzk.
= wieprzowina, 10 dag
* s0l, 1 szczypta

= pieprz, 1 szczypta

= jajka, 1 szt.

= butka tarta, 10 dag
= ttuszcz, 1 tyzecz.

Sposdéb przygotowania:

Do sporzadzenia tej potrawy nadajg sie kazde grzyby. Oczyszczone 1 drobno
pokrajane wtozy¢ do rondla, doda¢ masto i drobno pokrajang cebule, udusi¢ do
miekkosSci na matym ogniu bez wody. Do uduszonych i przestudzonych grzybow
dodac zielony groszek, drobno posiekane mieso, sél, pieprz oraz usiekang zielong
pietruszke. Dodac jajo i tyle tartej butki, aby masa nadawata sie do formowania
kotlecikdw. Smazy¢ szybko w mocno rozgrzanym ttuszczu. Podawac¢ z mtodymi
ziemniakami lub kasza.
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