[=] Tekst i zdjecie: ewlina - Szef Kuchni (880)
Grzyby z jajecznica i ziemniakami
Najlepsze z kurkami

Sktadniki:

» koperek, 1 tyzecz.

= margaryna, 1 dag

= jajka, 6 szt.

= mleko, 5 tyzk.

= ziemniak, 80 dag

* maka, 2 dag

= mielony pieprz, 1 szczypta
= s0l, 1 szczypta

* Smietana, 0.3 |

= ttuszcz, 2 dag

= Swiezy grzyb, 80 dag
= cebula, 5 dag

Sposdéb przygotowania:

Jakiekolwiek grzyby: borowiki, kozaki, maslaki, zielonki optuka¢, oczysci¢, oddzieli¢
kapelusze od trzonéw. Grzyby pokraja¢ w paski, wiozy¢ do rondelka, dodac ttuszcz,
obrang posiekang cebule i dusi¢ do miekkosci. Gdy sg miekkie, zagesci¢ maka,
doprawi¢ do smaku solg i pieprzem, zagotowacd. Wla¢ Smietane, dodac koperek,
dokfadnie wymieszad. Ziemniaki optukaé, obraé, ugotowad, przyrzadzi¢ puree. Jaja
rozmaci¢, osoli¢, wyla¢ na rozgrzany ttuszcz na patelnie. Gdy masa zacznie sie
scinad, i mieszac ostroznie tyzka, aby jajecznica sie nie przypalita. Jajecznice
utozy¢ na ogrzanym okragtym pétmisku, z wierzchu potozy¢ duszone dookota
obtozy¢ ziemniakami puree.
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