[=] Tekst i zdjecie: ewlina - Szef Kuchni (880)

Budyn z serem
Budyn posypa¢ cukrem pudrem lub pola¢ owocowym

sosem.
Sktadniki:

= cukier wanilinowy, 1 tyzecz.
* margaryna, 2 dag

skérka cytrynowa, 1 tyzecz.
butka tarta , 2 dag

cukier puder, 12 dag

jajka, 4 szt.

masto, 5 dag
= ser biaty, 40 dag

Sposdéb przygotowania:

Forme budyniowg lub rondelek z dopasowang pokrywka wysmarowaé margaryna i
wysypac tartg butka. Nastawi¢ wode w rondlu z dopasowang pokrywa. Ser
przetrzec przez sito lub przepusci¢ przez maszynke. Masto utrze¢ w misce,
dodajgc stopniowo ser, a nastepnie z6ttka utarte z cukrem, skérke otartg z cytryny,
tartg butke, piane z biatek. Wszystkie sktadniki lekko wymiesza¢. Mase budyniowg
wtozy¢ do przygotowanej formy, przykry¢, wstawi¢ do naczynia z wrzgca woda i
gotowad 45 min. Ugotowany budyn lekko przestudzi¢, okroi¢ nozem brzegi i wy-
tozy¢ na podtozony pod forme okragty, ogrzany pétmisek.
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