E| Tekst i zdjecie: fanthomas - Szef Kuchni (1060)
Galaretka agrestowo-truskawkowa lub
agrestowo-poziomkowa
W taki sam sposob przygotowuje sie galaretki z innych
OWOCOW.

Sktadniki:

= cukier, 70 dag

= truskawka, 50 dag

= agrest, 1 kg

Sposdb przygotowania:

Owoce optukacd, usungc szyputki. Agrest zemle¢ na maszynce, a truskawki
rozmiazdzy¢. Do miazgi owocowej dodac¢ 3A | wody i gotowac okoto 10 minut.
Odcisng¢ sok i zmierzy¢. Odwazy¢ cukier. Gotowac sok bez cukru 15—20 minut,
nastepnie wsypac cukier i dalej gotowac czesto mieszajgc. W czasie gotowania
zbiera¢ piane tworzacga sie na powierzchni. Galaretka jest wtedy gotowa, gdy
kropla soku przeniesiona na zimny spodek $cina sie. Gorgca galaretke wlewa¢ do
stoikdw; po ostudzeniu na powierzchni galaretki potozy¢ krazek zwilzonego
spirytusem pergaminu. Stoiki uszczelni¢ pechem, zaklei¢ celofanem.
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