Tekst i zdjecie: fanthomas - Szef Kuchni (1060)

Porteréwka
Porteréwka zyskuje na smaku przez dluzsze stanie.

Sktadniki:

= cukier, 2 tyzecz.

= spirytus, 0.75 |

= porter, 0.3 |

= piwo ciemne, 0.5 |

Sposoéb przygotowania:

Zmieszac piwo z porterem i rozpusci¢ w nim cukier. Do powyzszej mieszaniny
(lecz nie odwrotnie) wla¢ powoli spirytus mieszajgc. Pozostawi wédke na 3—4 dni,
az wytworzony osad catkowicie opadnie na dno i przela¢ do butelki przez lejek z

watag.
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