Tekst i zdjecie: fanthomas - Szef Kuchni (1060)

Nalewka na suszonych sliwkach
Wddka zyskuje na smaku przez dtuzsze stanie.

Sktadniki:

= woda, 0.251

= spirytus, 0.25 |
» wodka, 11

= sliwka, 25 dag

Sposoéb przygotowania:

Suszone sliwki po usunieciu z nich pestek pokraja¢, wsypa¢ do butli, zala¢
spirytusem i wodka, zakorkowaé. Macerowa¢ 4 — 6 tygodni, co kilka dni
wstrzasajac butla. Po tym czasie zla¢ ptyn znad $liwek do innego naczynia przez
lejek z wata. Sliwki zala¢ wodga, a po 1 — 2 dniach zla¢ ja przez lejek z watg do
poprzednio odlanego ptynu, wymieszac¢ i pozostawi¢ do sklarowania. Po kilku
dniach zla¢ wédke znad sadu, ktéry zebrat sie na dnie naczynia, przesaczy¢ przez
lejek z watg do butelek, w ktérych ma by¢ przechowana.
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