E| Tekst i zdjecie: fanthomas - Szef Kuchni (1060)
Orzechowka
Sklarowana wodke przela¢ przez lejek z wata do
butelek.

Sktadniki:

= cukier, 1 tyzk.
= wodka, 1|
= orzechy wtoskie, 3 szt.

Sposdéb przygotowania:

Zielone, niedojrzate wtoskie orzechy, w ktérych nie uksztattowata sie jeszcze
twarda skorupa, drobno pokraja¢ wraz z zielong zewnetrzng tuping i wsypac do
szklanego naczynia. Zala¢ wddkg, zakorkowad i pozostawi¢ na 3—4 tygodnie (ptyn
staje sie ciemnobrunatny). Po tym czasie la¢ ptyn znad orzechéw do innego
naczynia przez lejek z watg, a pozostate orzechy zasypa¢ cukrem i pozostawi¢
jeszcze na 1—2 tygodnie do rozpuszczenia cukru. Wytworzony syrop cukrowy zla¢
przez lejek z watg do naczynia z poprzednio zlanym ekstraktem, wymieszac i
pozostawi¢ w spokoju do sklarowania.
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