Tekst i zdjecie: gabi74 - Kucharz (635)
Surowka z kapusty czerwonej w
majonezie

Przybra¢ galazkami zielonej pietruszki.

Sktadniki:

= czerwona kapusta, 20 dag
= jabtko, 10 dag

= cebula, 5 dag

* majonez, 15 dag

* sOl, 1 szczypta

= natka pietruszki, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Kapuste oczysci¢, poszatkowad, lekko posoli¢. Jabtka umy¢, obrad, zetrzed na
tarce. Cebule pokraja¢ w drobng kostke. Wszystkie sktadniki wymiesza¢ z
majonezem (garmazeryjnym lub wtasnej roboty), utozy¢ na szklanej salaterce.

B



