E| Tekst i zdjecie: iva78 - Kucharz (795)
Zapiekanka wiejska

Takiej zapiekanki grzech nie sprobowac
Sktadniki:

* ziemniak, 1 kg

= kietbasa, 30 dag

= makaron, 25 dag

= ser z6tty, 30 dag

= cebula, 5 dag

= jajka, 2 szt.

* Smietana, 125 ml

= s0l, 1 szczypta

= pieprz, 1 szczypta

= estragon, 1 szczypta
= papryka ostra, 1 szczypta
= butka tarta, 100 g

Sposdéb przygotowania:

Ziemniaki obra¢, pokraja¢ w plasterki, wtozy¢ do posolonego wrzatku, obgotowac
przez 5 min. Kietbase obra¢ ze skérki, pokraja¢ w plasterki, ser zetrze¢ na tarce o
grubych oczkach, makaron ugotowa¢ w lekko osolonej wodzie Po ugotowaniu i
ostudzeniu wsypac potowe startego sera, dobrze wymieszad. Pokrajang w krazki
cebule lekko zrumienié. W ogniotrwatym naczyniu, wysmarowanym ttuszczem i
wysypanym tarta butka, utozy¢ réwng warstwe ziemniakéw, lekko posypujac
przyprawami i posiekang cebulg. Da¢ na to kietbase w plasterkach, a potem
makaron z serem. Zala¢ smietang, zmieszang z surowymi jajami i przyprawami,
posypac reszty startego sery. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika.
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