Tekst i zdjecie: gumlaK - Szef Kuchni (1055)
Suréwka z rzezuchy i seleréow
Kwasek cytrynowy do smaku

Sktadniki:

= rzezucha, 10 dag
= seler, 10 dag

« cytryna, 1 szt.

= jabtko, 20 dag

= olej, 4 tyzk.

* s0l, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta

Sposoéb przygotowania:

Selery oczysci¢ szczotkg pod biezacg wodg, zetrze¢ na tarce o drobnych otworach,
doda¢ kwasek cytrynowy i olej. Rzezuche optukad, otrzasnac z wody, pokrajac
drobno, potaczy¢ z selerami, dodac jabtka starte, przyprawi¢ do smaku solg,
cukrem i o ile potrzeba kwaskiem cytrynowym.
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