E| Tekst i zdjecie: iva78 - Kucharz (795)
Zapiekanka z ziemniakoéw
Podawac zapiekanke z dodatkiem suréwki z marchwi i

chrzanu.
Sktadniki:

» ziemniak, 1 kg

= por, 20 dag

= jajka, 4 szt.

= kietbasa, 15 dag

= masto, 2 dag

= s0l, 1 szczypta

= pieprz, 1 szczypta

= ogorek kwaszony, 2 szt.
* Smietana, 0.25 |

= natka pietruszki, 1 szt.

Sposoéb przygotowania:

Ziemniaki, doktadnie wymyte, ugotowa¢ w skdrkach, ostudzi¢ i obrac. Pokraja¢ w
niezbyt grube plastry. Pora doktadnie oczysci¢, przycigé¢ twardg pietke i
ciemnozielone czesci lisci, przekroi¢ wzdtuz i doktadnie umy¢. Osaczonego z wody
pora pokraja¢ w cienkie pétkrazki i krétko podsmazy¢ na ttuszczu. Ogérki
kwaszone obrac ze skérki, pokraja¢ w plasterki. Jaja ugotowa¢ na twardo, pokroi¢
w krazki. W naczyniu posmarowanym ttuszczem utozy¢ warstwami ziemniaki,
krazki jaj i kietbasy, ogdrka i podsmazonego pora, a na wierzchu znéw ziemniaki.
Warstwy ziemniakéw osoli¢ i oprészy¢ pieprzem. Potrawe zala¢ gestg Smietang i
zapiec w piekarniku lub tylko mocno podgrzaé na ptycie.
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