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Nadziewane pieczarki
Pieczarki mozna podawac jako przekaske na goraco

lub jako dodatek do mies.
Sktadniki:

* natka pietruszki, 2 tyzk.

= mielony pieprz, 1 szczypta
= s0l, 1 szczypta

= mieso gotowane, 5 dag

= ser z6tty, 10 dag

= cebula, 10 dag

= putka tarta, 2 dag

= jajka, 1 szt.

= ttuszcz, 5 dag

pieczarka, 50 dag

Sposoéb przygotowania:

Pieczarki oczyscic i optukaé, oddzieli¢ kapelusze, trzony drobno posieka¢. Cebule
oczyscic¢, optukad, pokraja¢ i usmazy¢ czesci ttuszczu na jasnoztoty kolor. Ser
zetrzed na tarce o duzych otworach. Do posiekanych trzonéw doda¢ usmazong
cebule,jajo, drobno pokrajane mieso, posiekang zielenine, sél, pieprz i razem
wszystko wymieszaé. Masg nadziewad kapelusze pieczarek i utozy¢ na brytfanie
nadzieniem do géry. Kazdg pieczarke posypac tarta butkg, dodac reszte ttuszczu,
wstawi¢ do piekarnika i zapiec do zarumienienia. Przed podaniem posypa¢ serem i
zielening.
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