E| Tekst i zdjecie: iva78 - Kucharz (795)

Zapiekanka ziemniaczana z boczkiem

Proponuje z sosem pomidorowym
Sktadniki:

* ziemniak, 1 kg
cebula, 10 dag
zgbek czosnku, 1 szt.
boczek , 10 dag
smalec, 6 dag

Sposoéb przygotowania:

Ziemniaki umy¢, ugotowa¢ w mundurkach, obrac ze skérek i pokraja¢ na bardzo
cienkie plasterki. Boczek pokraja¢ na kawatki, posieka¢ cebule i czosnek. W rondlu
stopi¢ smalec, dodac boczek, cebulg i czosnek i poddusi¢ pod przykryciem. Na to
potozy¢ plasterki ziemniaczane i chwile podpiagé¢, nie mieszajgc. Nastepnie
przykry¢ i dusi¢ jeszcze 10—15 min. na matym ogniu. Gotowg zapiekanke wytozy¢
do géry dnem na po6tmisek lub talerz, przekroi¢ na 4 czesci. Do tego poda¢ w
szklance sos pomidorowy z siekang natka pietruszki.
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