Tekst i zdjecie: iva78 - Kucharz (795)
Prazynka z podrobami

Bedzie potrzebna tarka

Sposdéb przygotowania: pieczone

Sktadniki:
ziemniak, 70 dag

ttuszcz, 1 tyzecz.
podroby drobiowe, 30 dag
sél, 1 szczypta

watrébka wieprzowa , 10 dag
cebula, 5 dag
pieczarka, 5 dag

Sposdb przygotowania:

Obra¢ 6 duzych kartofli. Utrze¢ na tarce, odcisna¢ przez woreczek troche wody.
Przygotowac zaroodporne naczynie. Podtozy¢ ttuszcz, wytozy¢ lekko wycisniete
kartofle, wrzuci¢ podroby z kurczaka: szyjke, ndzki, troche watrébki wieprzowe;j
lub cielecej. Poddusi¢ cebule z pieczarkami, wrzuci¢ do garnka, szczelnie przykryc.
Piec w nagrzanym dobrze piekarniku ponad godzine.
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