Tekst i zdjecie: maQ - Szef Kuchni (1180)
Indyk z nadzieniem na stodko
Podawacé na goraco z pieczonymi ziemniakami, z
kompotem lub boréwkami, albo na zimno z
boréwkami lub Zurawinami.

Sktadniki:

= gozdziki mielone, 1 szt.

= gatka muszkatotowa mielona, 1 szczypta
* s0l, 1 szczypta

= masto, 4 dag

= cukier, 1 dag

= jajka, 2 szt.

= migdat, 5 dag

= rodzynki, 5 dag

= watrobka drobiowa, 10 dag
* mleko, 1 szkl.

= suchary, 10 dag

* indyk, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Sucharki namoczy¢ w mleku, odcisnaC i zemle¢ wraz z watrébka. Rodzynki optukac.
Migdaty sparzy¢ wrzgcq woda, obrac z tupin i pokraja¢ w cienkie paski. Zéttka
utrze¢ z cukrem i mastem doda¢ zmielone produkty i przyprawy, utrze¢ na
jednolitg mase, dodac¢ rodzynki, migdaty i ubitg piane, lekko wymieszac.
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