[x] Tekst i zdjecie: maQ - Szef Kuchni (1180)
Kurcze po polsku

Podawac z mizerig lub satatq.
idealne dla dzieci

na Wielkanoc

Sktadniki:

= kura, 1 szt.

* s0l, 1 szczypta

= czerstwa butka, 5 dag

* mleko, 0.5 szkl.

» watrébka kurza, 1 szt.

* jajka, 1 szt.

» posiekany koper, 2 tyzk.
= masto, 4 dag

Sposdb przygotowania:

Kurcze posoli¢ wewnatrz i z zewnatrz. Butke namoczy¢ w mleku, odcisng¢ i zemle¢
wraz z watrébka. Do zmielonej masy dodac zottko, tyzeczke masta, koperek i sél.
Utrzec nadzienie, potgczy¢ z ubita piang z biatka. Napetni¢ kurcze nadzieniem i
zaszy¢ otwér lub przewigzaé tuszke na krzyz cienkim sznurkiem sparzonym
wrzatkiem. Kurcze u’fozyc w naczyniu do pieczenia, obtozy¢ je mastem lub
margaryng i umiesci¢ w nagrzanym piekarniku. Upiec na ztoty kolor, polewajac
stopionym ttuszczem i wodg. Obok kurczecia mozna utozy¢ ziemniaki, ktore
upieka sie jednoczesnie.
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