[=] Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni (1660)
Pory z wody

Gotujemy dosc krétko

Sktadniki:

= masto, 5 dag
butka tarta , 3 dag
cukier, 1 szczypta

sél, 1 szczypta

por, 1 kg

Sposdéb przygotowania:

Pory oczysci¢, starannie wymy¢, przycig¢ twarde, zielone liscie, wtozy¢ do wrzacej
osolonej i ocukrzonej wody, gotowac. Odcedzi¢, osaczy¢, wytozy¢ na podtuzny
potmisek, uktadajgc cebulkami w jedng strone, posypac¢ zrumieniong tartg butka i
polac stopionym mastem.
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