Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni
(1660)

Salatka z selerow
Przyzdabiamy kolorowami paskami papryki

Sktadniki:

= seler, 60 dag

jabtko, 25 dag

sos majonezowy, 20 dag

sél, 1 szczypta

cukier, 1 szczypta

sok z cytryny, 1 tyzecz.
= natka pietruszki, 1 tyzk.

Sposoéb przygotowania:

Selery wyszorowa¢ pod biezacg wodg, zala¢ wrzacg woda, posoli¢, ugotowac.
Miekkie, lecz nie przegotowane selery wystudzi¢, obra¢, pokraja¢ w kostke lub w
stupki. Przyrzadzi¢ sos majonezowy. Obrane jabtka pokrajac jak selery, skropic
kwasem i wtozy¢ od razu do sosu, aby nie sciemniaty. Wszystkie sktadniki
wymieszac i posypaé posiekang nacig pietruszki. Satatke mozna przyrzadzac z
przyprawionym olejem i doda¢ troche siekanych orzechdw witoskich. Selery i jabtka
taczy¢ z rozdrobnionym.! ziemniakami, jajami ugotowanymi na twardo, drobno
pokrajang cebulg, szczypiorkiem, konserwowym groszkiem oraz z papryka
pokrajang w paski.
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