Tekst i zdjecie: Portalkucharski - Platynowy Szef
Kuchni (6855)

Surdowka z chrzanu z boréowka
Najlepsza do dziczyzny

Sktadniki:
= sok z cytryny, 1 szt.

sél, 1 szczypta

cukier, 1 szczypta

Smietana, 10 dag
dzem, 20 dag

= jabtko, 15 dag

= dzem z boréwek, 8 dag

Sposoéb przygotowania:

Starty chrzan skropi¢ kwaskiem cytrynowym, szybko wymiesza¢ z doprawiong
Smietang i boréwkami, dodac jabtka pokraja¢ w plastry lub paski. Suréwke
podawa¢ do pieczonego drobiu, cieleciny, dziczyzny.
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